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Secretaria Municipal da Saude
Coordenadoria de Vigilancia em Saude

LISTA DE VERIFICACAO DAS BOAS PRATICAS -AGUA MINERAL NATURAL E
DE AGUA NATURAL

OBS.: Os itens referentes as legislagGes de referéncia estdo a esquerda da tabela sendo na parte superior do campo o item
referente a RDC 173/06 e na parte inferior do mesmo campo o item correspondente da Portaria Municipal 2.619/2011.

AVALIACAO
(CUMPRE)

CRITERIOS DE AVALIACAO REQUISITOS
Portaria ¢ Q

2.619/11

EDIFICAGCAO E INSTALACOES

AREA EXTERNA
Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente,

1.1.1. . . . , .

2.3 de vetores e outros animais no patio e vizinhanga; de focos de poeira; de acumulo de lixo nas
: imediagdes, de agua estagnada, dentre outros.

1.1.2 Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao transito sobre rodas,

2.2 escoamento adequado e limpas.

ACESSO

1.2.1. . o e~

2.2 Direto, nao comum a outros usos (habitagao).

AREA INTERNA

1.3.1.

Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

Todas as edificagGes, instalacGes e dependéncias devem ser mantidas limpas, organizadas, em
2.3 boas condigOes de conservacgao, livres de focos de insalubridades, pragas, vetores urbanos,
outros animais, materiais em desuso, inserviveis e estranhos a atividade.

As tubulagGes de vapor devem ser resistentes a corrosdo, fabricadas com material atdxico, de
2.4.28 facil limpeza e desinfeccdo, dotadas de filtros, isoladas termicamente e protegidas fisicamente
com material adequado.

PISO

1.4.1. Material que permite facil e apropriada higienizagdo (liso, resistente, drenados com declive,

2.4.5 impermeavel e outros).

2125 Em adequado estado de conservacgao (livre de defeitos, rachaduras, trincas, buracos e outros)

1.4.3. Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem acumulo de residuos. Drenos, ralos

2.4.5 sifonados e grelhas colocados em locais adequados de forma a facilitar o escoamento e proteger
contra a entrada de baratas, roedores etc.

TETO

1.5.1. Em adequado estado de conservacdao (livre de trincas, rachaduras, umidade, bolor,

2.4.7 descascamentos e outros).

PAREDES E DIVISORIAS

1.6.1. Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagdo até uma altura adequada para todas as

2.4.6 operagoes. De cor clara.

1.6.2. Em adequado estado de conservacgdo (livres de falhas, rachaduras, umidade, descascamento e

2.4.6 outros).

PORTAS, JANELAS E OUTRAS ABERTURAS

1.7.1.

2.4.8, Com superficie lisa, de facil higienizagdo, ajustadas aos batentes, sem falhas de revestimento.

2.4.9

1.7.2.

2.4.8, Protegdo contra insetos e roedores (telas milimetradas ou outro sistema).

2.4.9

1.7.3. o .

2.4.8, Em adequado estado de conservacgao (livres de falhas, rachaduras, umidade, descascamento e

2.4.9 outros).

INSTALAGOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES
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Quando localizados isolados da area de producdo, acesso realizado por passagens cobertas e

1.8.1. calcadas.

1.8.2 Independentes para cada sexo (conforme legislagdo especifica), identificados e de uso exclusivo

2.4.21 para manipuladores de alimentos.

;iio Instalacdes sanitarias com vasos sanitarios; mictérios e lavatérios integros e em proporgao

2.4.16 adequada ao numero de empregados (conforme legislagdo especifica).

1.8.5 Auséncia de comunicagdo direta (incluindo sistema de exaustdo) com a area de trabalho e de
refeigOes.

1.8.7. Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatorio estado de conservagéo.

1.8.8. Iluminagdo e ventilagdo adequadas.

1.8.9. Instalagbes sanitarias dotadas de produtos destinados a higiene pessoal: papel higiénico,

15.21 sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel
ndo reciclado para as maos ou outro sistema higiénico e seguro para secagem.

;i:lz% Presenca de lixeiras com tampas e com acionamento ndo manual.

1.8.12. Presenga de avisos com os procedimentos para lavagem das maos.

1.8.13. . , A .

2.4.21 Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os manipuladores.

1.8.14. Duchas ou chuveiros em numero suficiente (conforme legislagdo especifica), com agua fria ou

2.4.20 com agua quente e fria

1.8.15 . =

2.3 Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservagao.

NO SETOR INDUSTRIAL

1.10.1. Existéncia de lavatério na ante-sala da area de envase, com torneira acionada sem contato

2.4.16 manual, exclusivo para higiene das maos.

1.10.2 Lavatdrio da ante-sala da area de envase dotado de sabonete liquido inodoro, produto anti-

15.21 séptico e sistema de secagem das maos acionado sem contato manual.

1.10.3 Existéncia de lavatorios nas demais areas de processamento, com torneira acionada sem contato
manual, em posigdes adequadas em relacdo ao fluxo de produgdo, e em numero suficiente.

110.4 Dotados de sabonete liquido inodoro e anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado para as maos

ou outro sistema higiénico e seguro para secagem.

ILUMINAGAO E INSTALAGAO ELETRICA

1.11.1. Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento, reflexos fortes,

2.4.10 sombras e contrastes excessivos.

1.11.2. . ~ "

2.4.13 Luminarias com protegdao adequada contra quebras e em adequado estado de conservagao.

1.11.3. Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por tubulagGes isolantes e presas

2.4.14 a paredes e tetos.

VENTILACAO

112.1 Ventilagdo e circulacdo de ar capazes de garantir o conforto térmico e o ambiente livre de fungos,

2'4 15 gases, fumaca, pds, particulas em suspensdo e condensagdo de vapores sem causar danos a
o produgdo.

1.12.2. - s ~ . . . . .

2.4.15.3 Captacao e diregao da corrente de ar nao seguem a diregao da area contaminada para area limpa.

HIGIENIZAGCAO DAS INSTALAGOES

1.13.2. a L . ~

2.3 Frequéncia de higienizagao das instalagdes adequada.

1.13.3. Existéncia de registro da higienizagdo.

1.13.4. o . L ,

4.7 Produtos de higienizagao regularizados pelo Ministério da Saude.

1.13.5 Disponibilidade dos produtos de higienizacdo necessarios a realizagdo da operagdo.

1.13.6 A diluicdo dos produtos de higienizacdo, tempo de contato e modo de uso/aplicacdo obedecem
D as instrugbes recomendadas pelo fabricante.

1.13.7. Produtos de higienizacao identificados e guardados em local adequado.

113.8 Disponibilidade e adequacdo dos utensilios (escovas, esponjas etc.) necessarios a realizagdo da
B operacdo.

1.13.9. Higienizagdo adequada.
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2.3

CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

1.14.1. Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes, ninhos
12.1 e outros.

1.14.2. - . . ) — . . ~ .
12.2, Adogao de medlfjas pzeventlvas e corretivas com o objetivo de impedir a atragao, o abrigo, o
12.3 acesso e ou proliferagao de vetores e pragas urbanas.

1.14.3. Em caso de adocdo de controle quimico, existéncia de comprovante de execugdao do servico
17.3 XXI | expedido por empresa especializada.

ABASTECIMENTO DE AGUA

1.15.1. Sistema de abastecimento ligado a rede publica

1.15.2. Sistema de captacdo propria, protegido, revestido e distante de fonte de contaminagao.
Reservatorio de agua acessivel com instalagdo hidraulica com volume, pressdo e temperatura

1.15.3. adequados, dotado de tampas, em satisfatoria condicdo de uso, livre de vazamentos, infiltracdes
e descascamentos.

1.15.4. Existéncia de responsavel comprovadamente capacitado para a higienizagdo do reservatério da

11.6 agua, seguindo métodos recomendados por 6rgdos oficiais.

1.15.5. Apropriada frequéncia de higienizagdo do reservatoério de agua.

1.15.6. Existéncia de registro da higienizacdo do reservatério de agua ou comprovante de execucdo de

17.3 servico em caso de terceirizagdo.

1.15.7. Encanamento em estado satisfatorio e auséncia de infiltragdes e interconexdes, evitando conexdo
cruzada entre agua potavel e ndo potavel.

111578 Existéncia de planilha de registro da troca periddica do elemento filtrante.

1.15.9. Potabilidade da &gua atestada por meio de laudos laboratoriais, com adequada periodicidade,

11.1 assinados por técnico responsavel pela analise ou expedidos por empresa terceirizada.

1.15.10 Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios a andlise da potabilidade da agua de
abastecimento realizadas no estabelecimento.

1.15.11 Controle de potabilidade realizado por técnico comprovadamente capacitado.

MANEJO DOS RESIDUOS

Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil higienizagdo e

1.16.1.

13.2 transporte, devidamente identificados e higienizados constantemente; uso de sacos de lixo
: apropriados. Os recipientes devem ser tampados com acionamento ndo manual.

1.16.2. Retirada frequente dos residuos da area de processamento, evitando focos de contaminagdo.

1.16.3. Existéncia de area adequada para estocagem dos residuos.

LEIAUTE

1.18.1. Leiaute e fluxo adequado ao processo produtivo: numero, capacidade e distribuicdo das

7.1 dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de producdo e expedicdo.

EQUIPAMENTOS, MAQUINARIOS, MOVEIS E UTENSILIOS

EQUIPAMENTOS E MAQUINARIOS

2.1.1. ~ ,

3.2 Equipamentos da linha de produgao com desenho e nimero adequado ao ramo.

2.1.2. . e er L

3.1 Dispostos de forma a permitir facil acesso e higienizagao adequada.

2.1.3 ~ .

3.1 Em adequado estado de conservagao e funcionamento.

2.1.4 Existéncia de registros, comprovando que o0s equipamentos e maquinarios passam por

17.3 XXV | manutengdo preventiva.

2.1. . . . o . .

3 451 Existéncia de registros que comprovem a calibragdao dos instrumentos e equipamentos de

1; 3 medicao ou comprovante da execucgao do servico quando a calibragao for realizada por empresas

XXIV terceirizadas.

HIGIENIZAGCAO DOS EQUIPAMENTOS, MAQUINARIOS, MOVEIS E UTENSILIOS:

2.2.2 a S

3.1 Freqliéncia de higienizagdao adequada.

2.2.3 Existéncia de registro da higienizacdo.

2.2.4 Produtos de higienizacdo regularizados pelo Ministério da Saude
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4.7

2.2.5 Disponibilidade dos produtos de higienizagdo necessarios a realizacdo da operagdo.

ii7 Produtos de higienizagao identificados e guardados em local adequado.

2.2.9 Adequada higienizagao.

MANIPULADORES

VESTUARIOS

3.1.1. Utilizacdo de uniforme de trabalho de cor clara, adequado a atividade e exclusivo para area de

15.3 produgdo.

3.1.2. . ~
Limpos e em adequado estado de conservagao.

15.15

3.1.3. Asseio pessoal: boa apresentagdo, asseio corporal, mdos limpas, unhas curtas, sem esmalte, sem

15.1 adornos (anéis, pulseiras, brincos etc.); manipuladores barbeados, com os cabelos protegidos.

HABITOS HIGIENICOS

3.2.1. Lavagem cuidadosa das maos antes da manipulagdo de alimentos, principalmente apds qualquer

15.20 interrupgdo e depois do uso de sanitarios.

3.2.3. Cartazes de orientacdo aos manipuladores sobre a correta lavagem das mdos e demais habitos

15.24 de higiene, afixados em locais apropriados.

ESTADO DE SAUDE

3.3.1. Auséncia de afecgGes cutdneas, feridas e supuracles; auséncia de sintomas e infeccBes

15.33 respiratdrias, gastrointestinais e oculares.

PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE

i:;4 Existéncia de supervisdo periodica do estado de salde dos manipuladores.

3.4.2. Existéncia de registro dos exames realizados.

15.35

EQUIPAMENTO DE PROTECI'-'\O INDIVIDUAL

i55115 Utilizagdo de Equipamento de Protecdo Individual.

PROGRAMA DE CAPACITACI'-'\O DOS MANIPULADORES E SUPERVISAO

3.6.1. Existéncia de programa de capacitagdo adequado e continuo relacionado a higiene pessoal e a

15.37 manipulagdo dos alimentos.

i::s Existéncia de registros dessas capacitagbes.

3.6.3. A e . . = .

15.38 Existéncia de supervisdo da higiene pessoal e manipulagao dos alimentos.

3.6.4. Existéncia de supervisor comprovadamente capacitado

INDUSTRIALIZAQRO E COMERCIALIZACAO DE AGUA MINERAL E DE AGUA NATURAL

CAPTACAO

4.1.1. Area circundante a casa de protecdo da captacdo devidamente pavimentada, limpa e livre de
focos de insalubridade.

4.1.2. , . . . L
Area circundante dotada de sistema de drenagem de aguas pluviais.

4.1.3. Casa de protegdo da captacdo em condigdo higiénico-sanitaria satisfatdria. Livre de infiltracGes,
rachaduras, fendas e outras alteragdes.

4.1.4. Presenca de torneira para coleta de amostras no inicio da canalizacdo de distribuicdo da agua
mineral natural ou da agua natural.

4.1.5. EdificacOes, instalagdes, canalizagdo, equipamentos da captagdo submetidos a limpeza e, se for
o caso, a desinfeccéo.

4.1.6. Operagbes de limpeza e de desinfeccdo realizadas por funcionarios comprovadamente
capacitados.

4.1.7. oA . o S
Existéncia de registros das operagdes de higienizagao.

4.1.8. Captagcdo da agua mineral natural ou da agua natural e demais operagdes relativas a
industrializagao efetuadas no mesmo estabelecimento.

CONDUGAO DA AGUA DE CAPTAGAO

4.2.1. Canalizagdo situada em nivel superior ao solo, mantida em adequado estado de conservagdo e
sem vazamentos.
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4.2.2. Canalizagdo disposta de forma a permitir facil acesso para inspegdo visual.

4.2.3. Superficies da canalizacdo em contato com a agua mineral natural e com a agua natural lisas,
integras, impermeaveis, resistentes a corrosao e de facil higienizacao.

4.2.4. Agua oriunda de fontes distintas misturadas apenas quando autorizadas pelo érgdo competente
do Ministério das Minas e Energia.

4.2.5. Existéncia de mecanismos para identificacdo das fontes utilizadas.

4.2.6. Canalizagbes de condugdo da agua mineral natural ou da agua natural independentes e sem
conexdo com as demais aguas provenientes de sistema ou solugdo alternativa de abastecimento.

4.2.7. CanalizagOes da agua mineral natural e da agua natural identificadas e diferenciadas das demais
canalizagOes.

4.2.8. Conducgdo da agua mineral natural ou da agua natural captada realizada por meio de canalizagdo
fechada e continua até o envase.

4.2.9. Elementos fiItArantes con'stituido,s de material que nao alltere as caracteristicas originais e
qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral natural ou da agua natural.

112710 Elementos filtrantes trocados com frequéncia definida pelo estabelecimento industrial.

4.2.11. A . :

17.3 X Existéncia de registros da troca dos elementos filtrantes.

4.2.12. Higienizagdo da canalizagdo realizada por funciondrios comprovadamente capacitados.

4.2.13. Existéncia de registros das operagGes de higienizagdo da canalizagdo.

4.2.14. Higienizagdo contempla, quando aplicavel, o desmonte da canalizag&o.

4..2.15. Frequéncia das operacles de higienizagcdo estabelecida.
Existéncia de registros da revisdo das operagGes de higienizacdo e das medidas corretivas

4.2.16. adotadas quando constatada a presenca de incrustagdes e de outras alteragdes.

ARMAZENAMENTO DA AGUA DA CAPTACAO

4.3.1. , . s , .
Armazenamento da dgua realizado em reservatério em nivel superior ao solo e estanque.

4.3.2 Superficies do reservatorio lisas, integras, impermeaveis, resistentes a corrosdo, de facil

e higienizagdo, em adequado estado de conservagao, livres de vazamentos e permite inspegao

interna.

4.3.3. Reservatorio com extravasor, protegido por tela milimetrada, dotado de filtro de ar
microbioldgico, valvula de retengdo ou fecho hidrico em forma de sifédo.

4.3.4 L ) . . P .
Reservatorio com dispositivo para esvaziamento em nivel inferior.

4.3.5. Reservatorio com torneira especifica instalada no inicio da tubulacdo de distribuicdo da agua,
para coleta de amostra.

4.3.6. AL - . . .
Elementos filtrantes trocados na frequéncia definida pelo estabelecimento industrial.

4.3.7. A . .
Existéncia de registros da troca dos elementos filtrantes.

4.3.8. Reservatorio submetido a inspegdo visual na frequéncia definida pelo estabelecimento industrial.

4.3.9 Existéncia de registro da revisdo das operagbes de higienizacdo e das medidas corretivas

R adotadas quando constatada a presencga de incrustagdes e de outras alteragdes.
4.3.10. Higienizacdo do reservatoério realizada por funcionarios comprovadamente capacitados.
4.3.11. Existéncia de registro da higienizacdo do reservatorio.

SELECAO DOS INSUMOS E DOS SEUS FORNECEDORES

4.4.1. Existéncia de critérios especificados e documentados para avaliagdo e selecdo de fornecedores

14.1 de insumos.

4.4.2. Existéncia de cadastro atualizado dos fornecedores.

4.4.3. Especificaces dos insumos definidas pelo estabelecimento conforme as exigéncias dos

14.1 regulamentos técnicos especificos.

14.1 Qualificacao de fornecedor por meio de auditoria, avaliacdo de especificacdo técnica e de sistema
de qualidade, como subsidio para a qualificagdo, triagem e cadastramento

RECEPGAO E ARMAZENAMENTO DOS INSUMOS

4.5.1. Recepgdo dos insumos realizada em local protegido, limpo e livre de objetos em desuso e

5.1 estranhos ao ambiente.
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Recepgdo das embalagens retornaveis para um novo ciclo de uso efetuada em area distinta da

4.5.2. "~ L
recepgao dos demais insumos.

4.5.3. Insumos inspecionados na recepgao.

:§4 Produtos saneantes regularizados no érgdo competente.

4.5.5. A e - = x .

5.7 Existéncia de especificagdes utilizadas na recepgao como critério para aprovagdo dos insumos.

4.5.6. o ~ o ~

5.8 Insumos reprovados na recepgdo quando nao atendem as especificagdes.

4.5.7. Embalagens plasticas retornaveis para um novo ciclo de uso avaliadas individualmente quanto a
aparéncia interna e externa, a presenca de residuos e ao odor.
Embalagens plasticas com amassamentos, rachaduras, ranhuras, remendos, deformacgGes

4.5.8. internas e externas do gargalo, com alteragdes de odor e cor, dentre outras alteragbes sdo
reprovadas.

459 Embalagens de vidro retornaveis avaliadas individualmente quanto a integridade.
Insumos reprovados na recepcdo imediatamente devolvidos ao fornecedor ou distribuidor, ou

4.5.10. identificados e armazenados em local separado até o seu destino final.

FABRICACAO E HIGIENIZAGAO DAS EMBALAGENS

4.6.1. Fabricacdo das embalagens realizada em local especifico.

4.6.2. Fabricagdo d?s embalagens ndo compromete a qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral
natural e da agua natural.

4.6.3. Embalagens fabricadas no estabelecimento industrial armazenadas em local especifico ou
mantidas protegidas até o momento da sua utilizacdo.
Embalagens de primeiro uso, quando ndo fabricadas no préprio estabelecimento industrial,

4.6.4. submetidas ao enxagiie em magquinario automatico utilizando-se solugdo desinfetante, exceto as
embalagens descartaveis do tipo copo.
Embalagens retornadas para um novo ciclo de uso, antes da etapa da higienizagdo automatica,

4.6.5. submetidas a pré-lavagem para a remocao do rétulo, dos residuos da substancia adesiva e das
sujidades das superficies interna e externa.

4.6.6. Embalagllens retorrjadas para um novo ciclo de uso submetidas a limpeza e desinfeccdo em
maquinario automatico.

4.6.7. Enxaglie das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso garante a eliminagdo dos residuos
dos produtos quimicos, sendo comprovado por testes indicadores.
Enxague final das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso e daquelas de primeiro uso

4.6.8. feito com a dgua mineral natural ou com a agua natural a ser envasada, exceto as embalagens
descartaveis do tipo copo.

4.6.. Tampas das embalagens ndo sdo veiculos de contaminacdo da agua mineral natural e da agua
natural.

4.6.10. Transporte das embalagens, da area de higieniza- ¢do para a sala de envase, realizado
imediatamente.

4.6.11. Saida do equipamento de higienizagdo das embalagens posicionada proxima a sala de envase.
Quando néo for possivel, esteiras protegidas por cobertura.
Passagem das embalagens da area de higienizacdo para a sala de envase feita por meio de

4.6.12. abertura destinada exclusivamente para este fim, ndo sendo permitido o transporte manual das
embalagens.

4.6.13. Passagem das embalagens da area de higienizagdo para a sala de envase feita por abertura
dimensionada somente para este fim.

4.6.14. Abertura dimensionada para passagem das embalagens da area de higienizacdo para a sala de
envase permanece fechada durante a paralisacao do processo de envase

4.6.15. Operagoes de limpeza e desinfecgdo realizadas por funcionarios comprovadamente capacitados.

ENVASE E FECHAMENTO

4.7.1. Envase e o fechamento das embalagens realizados por equipamentos automaticos.

4.7.9. Agua rnineral natural e agua natural envasadas devidamente vedadas pelo fechamento
automatico.

4.7.3. Sala de envase mantida em adequado estado de higiene e de conservagao.
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Piso, parede, teto e porta da sala de envase com revestimento liso, de cor clara, impermeavel e

4.7.4. .
lavavel.

4.7.5. Porta equipada com dispositivo de fechamento automatico, ajustada aos batentes e em adequado
estado de conservagao.

4.7.6. ,‘Adigéo de diéxido de carbono a dgua mineral natural e a agua natural, quando houver, integrada
a linha de envase.

4.7.7. Medidas para minimizar o risco de contaminagao da sala de envase sao adotadas.

4.7.8. Sala de envase com piso inclinado, ralo sifonado com tampa escamotedvel, luminarias protegidas
contra quebras e ventilagdo capaz de manter o ambiente livre de condensacgdo de vapor d'agua.

4.7.9. Acesso a sala de envase restrito e realizado exclusivamente por uma ante-sala.
Ante-sala com lavatério com torneira acionada sem contato manual, exclusivo para higiene das

4.7.10. maos, dotado de sabonete liquido inodoro, produto anti-séptico e sistema de secagem das méaos
acionado sem contato manual.

4.7.11. Funcionéric,)s da sala de envase com uniformes limpos, trocados diariamente e de uso exclusivo
para essa area.

4.7.12. Agua mineral natural ou &gua natural envasada, transportada imediatamente da sala de envase
para a area de rotulagem por meio de esteiras.

4.7.13, Existéncia de abertura destinada exclusivamente para a passagem das embalagens entre a sala
de envase e a area de rotulagem.

4.7.14. Abertura entre a sala de envase e area de rotulagem mantida fechada durante a paralisacdo do
processo de envase.

4.7.15. SaI’a de c?nvase e equipamentos higienizados quantas vezes forem necessarias e imediatamente
apos o término do trabalho.
Higienizacdo, quando aplicavel, contempla o desmonte dos equipamentos na frequéncia definida

4.7.16. pelo estabelecimento industrial.

ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO

4.8.1. Agua mineral natural ou a agua natural envasada submetida a inspecdo visual ou eletrdnica.
Agua mineral natural e a 4gua natural reprovadas na inspecdo, devolvidas ou recolhidas do

4.8.2. comércio, avariadas e com prazo de validade vencido armazenadas em local separado e
identificado até o seu destino final.

4.8.3. Operacdo de rotulagem das embalagens efetuada fora da area de envase.

4.8.4. Rétulo das embalagens da dgua mineral natural e da dgua natural obedecem aos regulamentos
técnicos de rotulagem geral e especificos.

485 Locais para armazenamento da dgua mineral natural e da dgua natural limpos, secos, ventilados,
com temperatura adequada e protegidos da incidéncia direta da luz solar.
Agua mineral natural ou a &gua natural envasada armazenada sobre paletes, estrados e ou

4.8.6. prateleiras, respeitando o espagamento minimo necessario para garantir adequada ventilagdo,
limpeza e, quando for o caso, desinfecgao do local.

4.8.7. Paletes, estrados ou prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

4.8.8. Agua mineral natural ou a 4gua natural envasada armazenada distante dos produtos saneantes,

defensivos agricolas e outros produtos potencialmente téxicos.

TRANSPORTE E COMERCIALIZAGAO

4.9.1. Operagoes de carga e descarga realizadas em plataforma externa a area de processamento.

4.9.2. Motores dos veiculos desligados durante as operacdes de carga e descarga.

4.9.3. , , . . .

10.1 Veiculo de transporte limpo, sem odores indesejaveis e livre de vetores e pragas urbanas.

4.9.4. Veiculo de transporte dotado de cobertura e protecdo lateral limpas, impermeaveis e integras.

4.9.5. Auséncia de outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral

10.2 natural ou da agua natural envasada.

4.9.6 Empilhamento das embalagens com agua mineral natural ou com agua natural, durante o
B transporte, realizado de forma a evitar danos as embalagens.

4.9.7 Agua mineral natural ou a d4gua natural envasada exposta & venda somente em estabelecimentos

comerciais de alimentos ou bebidas.
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Agua mineral natural ou a dgua natural envasada protegida da incidéncia direta da luz solar e

4.9.8. mantida sobre paletes ou prateleiras, em local limpo, seco, arejado e reservado para esse fim.
Agua mineral natural ou a dgua natural envasada e as embalagens retornaveis vazias estocadas

4.9.9. e transportadas afastadas de produtos saneantes, gas liquefeito de petrdleo e de outros produtos
potencialmente tdxicos.

4.9.1. Operagoes de carga e descarga realizadas em plataforma externa a area de processamento.

CONTROLE DE QUALIDADE

4.10.1. Controle de qualidade implementado e docfumentado da a&gua mineral natural, da agua natural,
das embalagens, e quando utilizado, do dioxido de carbono.

4.10.2. Analises laboratoriais para controle e monitoramento da qualidade da agua realizadas em
laboratério proprio ou terceirizado.

4.10.3. Analises microbioldgicas e de contaminantes da agua mineral natural e da agua natural atendem
ao disposto em legislacdo especifica.

4.10.4. Estabelecimento industrial estabelece e executa plano de amostragem.

4.10.5. Plano de amostragem especifica o nimero de amostras, o local de coleta, os parametros
analiticos e a frequéncia realizada, envolvendo as diversas etapas da industrializagdo.

4.10.6. Estabelecimento industrial define os limites de aceitacdo, segundo o plano de amostragem
estabelecido.
Agua mineral natural ou a agua natural envasada com composicdo equivalente a da agua

4.10.7. emergente da fonte ou pogo, conforme as analises laboratoriais efetuadas pelo 6rgdo competente
do Ministério das Minas e Energia.

4.10.8. Estabelecimento industrial adota medidas corretivas em caso de desvios dos parametros
estabelecidos.

4.10.9. Medidas corretivas adotadas sdo documentadas.

MANIPULADORES E RESPONSAVEL PELA INDUSTRIALIZACAO

1511381 Manipuladores de alimentos supervisionados, sendo capacitados periodicamente em: higiene
pessoal, manipulagdo higiénica dos alimentos e em doengas transmitidas por alimentos.

4.11.2 Responsabilidade pela industrializacdo da agua mineral natural e da agua natural exercida pelo
responsavel técnico, responsavel legal ou proprietario do estabelecimento industrial.

4.11.3, Responsavel pela industrializacdo devidamente capacitado em curso com carga horaria minima
de 40 horas.
Conteldo programatico do curso de capacitacdo engloba os seguintes temas: Microbiologia de

4.11.4. alimentos, Industrializagdo da dgua mineral natural e da agua natural, Boas Praticas e Sistema
de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC.

4.11.5. Certificado de capacitagdo dos manipuladores e certificado do responsavel pela industrializacéo,

17.2 Vi1 devidamente datado, com carga horaria e conteido programatico dos cursos.

DOCUMENTAGAO
MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO

i7121 .VIII Existéncia de Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados.

519, Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados acessiveis aos funcionarios
envolvidos e a autoridade sanitaria.

5.1.3. Operagoes executadas de acordo com o Manual de Boas Praticas.

514, Procedimentos Operacionais Padronizados contém as instrugGes sequenciais, a freqliéncia de
execucdo e especificam o nome, o cargo e ou a funcdo dos responsaveis pelas atividades.

515 Procedimentos Operacionais Padronizados aprovados, datados e assinados pelo responsavel pelo
estabelecimento.
POP elaborados para as operacgdes de higienizacdo da canalizagdo, higienizagdo do reservatorio,
recepcao das embalagens e higienizagdo das embalagens atendem aos requisitos gerais e as

5.1.6. disposicOes relativas ao monitoramento, avaliacdo e registro, estabelecidos pelo Regulamento
Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

517 Registros utilizados para verificacdo da eficacia das medidas de controle mantidos por no minimo

1 (um) ano, a partir da data do envase da agua mineral natural ou da agua natural.
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Existéncia de documentos comprobatdrios sobre a regularidade do estabelecimento industrial, da

5.1.8. agua mineral natural e da dgua natural junto ao Ministério da Saude e ao Ministério das Minas e
Energia.
Existéncia de documentagdo que comprove que os materiais constituintes da canalizagdo, do
51.9 reservatoério, dos ?quipamentos e das embalagens que entram em contato com a agua mineral
natural ou com a agua natural atendem as especificagGes dispostas nos regulamentos técnicos.
5.1.10. Existéncia de documentagdo que comprove a qualidade de cada carga do didxido de carbono.

PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS

Existem POPs das operagdes rotineiras e especificas das atividades de manipulacdo, producao,
armazenamento e exposicdo para a venda de alimentos e das atividades de limpeza e desinfecgao
das instalacGes, materiais, equipamentos e utensilios.

17.2 VI; | Manejo dos residuos;

17.3 Manutencgao preventiva e calibragdao de equipamentos;

Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

Selegao das matérias-primas, ingredientes e embalagens;

Programa de recolhimento da agua mineral natural e da agua natural;

Higienizagcdo da canalizagao;
Higienizagao do reservatorio;

Higienizagdo das instalagOes, equipamentos e utensilios;
Controle de potabilidade da agua;
Higiene e saide dos manipuladores;

5.2.1.
17.2 VI a)

5.2.1.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.1.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.2.
17.2 VI b)

5.2.2.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.2.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.3.:
17.2 VI c)

5.2.3.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.3.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.4.:
17.2VI1id)

5.2.4.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.4.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.5.:
17.3 XXIV

5.2.5.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.5.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.6.:
17.2 VI e)

5.2.6.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.6.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.7.:
17.2 VI f)

5.2.7.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.7.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.8.

17.2 VI h)

5.2.8.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.8.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.9
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5.2.9.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.9.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.9.3. POP contém as informagGes exigidas

5.2.10

5.2.10.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.10.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.10.3. POP contém as informagdes exigidas

5.2.11 Recepgdo das embalagens:

5.2.11.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.11.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.11.3. POP contém as informagdes exigidas

5.2.12 Higienizagdo das embalagens:

5.2.12.1. Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.12.2. POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.12.3. POP contém as informacg&es exigidas

REGISTROS

17.21 Registros das reclamagdes efetuadas por consumidores.

172.2 11 Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO.

Atestados de Saude indicando a realizacdo dos exames de coprocultura e coproparasitdlogico-

17.2 111 ASO.

17.2 1V Programa de Prevengdo de Riscos Ambientais — PPRA.

17.2vV Comprovantes de higienizacdo do reservatério de agua.

17.2 VII Comprovante de capacitacdo de funcionarios.

1731 Comprovante de contratagdo do responsavel técnico (quando couber).

17.3 X Comprovantes de higienizacdo e manutengao dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem

do sistema de abastecimento de agua.

17.3 XIX | Laudos de migracdo das embalagens primarias para alimentos

17.3
XXIII

Comprovante de Execugao do Servigo emitido pela empresa Controladora de Pragas

17.3

XXIV Comprovantes de calibragdo de equipamentos e instrumentos de medigdo

17.3 XXV | Comprovantes de manutengado preventiva e corretiva de equipamentos

(*) NA: N&o se aplica

Referéncias:

PORTARIA MUNICIPAL 2.619 DE 6 DE DEZEMBRO DE 2.011.

LEI N° 16.386, DE 3 DE FEVEREIRO DE 2016
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