PREFEITURA DE SAO PAULO

SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE

COORDENACAO DE VIGILANCIA EM SAUDE

GERENCIA DE PRODUTOS E SERVICOS DE INTERESSE DA SAUDE
SUBGERENCIA DE ALIMENTOS

) ROTEIRO DE INSPECAO
FABRICA DE PALMITO EM CONSERVA

Resolucio RDC 18/99,RDCn°81/03, Res. 07/00.Port.n° 04/99Res. 326/99

Classificacao Descrigao SIM NAO NA

NO

1 Edificagdo

R Localizacdo: area livre de focos de
insalubridade, auséncia de lixo, objetos em
desuso, animais como insetos e roedores na
area externa e vizinhanca. Subitem 5.1,
Portaria SVS/MS 326/1997.

N Acesso direto e independente, ndo comum a
outros usos (habitagao). Subitem 2.3.2
Portaria SMS.G 2619/11.

Pisos:

N Material liso, resistente, impermeavel, de facil
limpeza e em bom estado de conservagéo
(livre de defeitos, rachaduras, trincas e
buracos). Subitem 5.3.7, Portaria SVS/MS
326/1997

I Em perfeitas condi¢cbes de limpeza. Subitem
5.3.7, Portaria SVS/MS 326/1997.

Forros/tetos:

N Acabamento liso, impermeavel, lavavel, em
cor (ou tonalidade) clara e em bom estado de
conservacao (livre de trincas, rachaduras,
umidade, bolor, descascamentos). Subitem
5.3.7, Portaria SVS/MS 326/1997.

I Em perfeitas condi¢des de limpeza. Subitem
5.3.7, Portaria SVS/MS 326/1997.

Paredes e divisorias:

N Acabamento liso, impermeavel, lavavel, em
cores (ou tonalidades) claras e em bom
estado de conservacéo (livre de falhas,
rachaduras, umidade, bolor,
descascamentos). Subitem 5.3.7, Portaria
SVS/MS 326/1997.

I Em perfeitas condi¢cdes de limpeza. Subitem
5.3.7, Portaria SVS/MS 326/1997.

N Portas e janelas com superficie lisa, facil
limpeza, em bom estado de conservacgao
(ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento e limpas). Subitem 5.3.7,
Portaria SVS/MS 326/1997.

N Existéncia de protecao contra insetos e
roedores : todas as aberturas teladas (telas
milimétricas), portas externas ou de
isolamento com fechamento automatico e

protecéo inferior , bem como sifao e protecéo
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326/1997.

Registros de desinsetizagcéo e desratizagao
periddica por empresa credenciada.

A) H& comprovantes deste servigo? Subitem
17.3 XXIll, Portaria SMS.G 2619/11

lluminagéo adequada (segundo a NR-24/MT)
a atividade desenvolvida, sem ofuscamento,
reflexos fortes, sombras e contrastes
excessivos. Luminarias limpas, protegidas e
em bom estado de conservagao. Subitem
5.3.17, Portaria SVS/MS 326/1997

\entilagdo capaz de garantir o conforto
térmico e o ambiente livre de fungos, bolores,
gases, fumaga e condensacao de

vapores. Subitem 5.3.18, Portaria SVS/MS
326/1997.

Instalagbes sanitarias e vestiarios:

Separados por sexo, com vasos sanitarios
com tampa, mictérios e lavatdrios integros e
em numero suficiente conforme legislagao
vigente, servidos de agua corrente e
conectados a rede de esgoto (ou fossa
aprovada). Subitem 5.3.14, Portaria SVS/MS
326/1997 Subitem 2.4.20, Portaria SMS.G
2619/11.

Pisos , paredes, forros, portas e janelas
adequadas e em bom estado de conservagao.
lluminagao e ventilagdo adequadas. Auséncia
de comunicagéao direta com area de trabalho e
das refeicbes. Subitem 5.3.14, Portaria
SVS/MS 326/1997. Subitem 2.4.5, 2.4.15,
2.4.24, 2.4.8, 2.4.9 Portaria SMS.G 2619/11.

Em perfeitas condigbes de higiene e
organizac&o. Dotados de produtos destinados
a higienizagédo das méos: sabéo liquido e
toalhas descartaveis (ou outro sistema
higiénico e seguro para secagem)? Subitem
5.3.14, Portaria SVS/MS 326/1997. Subitem
15.21, Portaria SMS.G 2619/11.

Lavatorios na area de manipulagao:

Existéncia de lavatérios com agua corrente,
em posicao estratégica em relagéo ao fluxo de
producéo e servigo? Subitem 5.3.15, Portaria
SVS/MS 326/1997.

Em perfeitas condigbes de higiene. Dotados
de sabao liquido, escova para as maos,
desinfetantes, toalhas descartaveis ou outro
sistema higiénico e Seguro para secagem?

Subitem 5.3.15, Portaria SVS/MS 326/1997 e
15.21, Portaria SMS.G 2619/11.

Abastecimento de agua potavel:

Ligado a rede publica?

A) Potabilidade atestada através de laudos
laboratoriais contendo no minimo, analises
para coliformes totais e fecais?

B) Existéncia de registros?




Subitem 17.2 VI b, Portaria SMS.G 2619/11.

Existéncia de sistema de captacgao propria,
protegido, revestido e localizado de acordo
com a legislagdo, com potabilidade atestada
através de laudos laboratoriais contendo, no
minimo, analises para coliformes totais e
fecais. Subitem 17.2 VI b, Portaria SMS.G
2619/11.

Caixa d’agua e instalagdes hidraulicas:

Com volume e pressao adequadas. Dotada de
tampa em perfeitas condigbes de uso, livre de
vazamentos, infilirages e

descascamentos. Subitem 3.1, Portaria
SMS.G 2619/11.

Em perfeitas condi¢cbes de higiene. Livre de
residuos na superficie ou depositados.
Execugao de limpeza periddica por pessoa
habilitada ou empresa credenciada.

A) Existem comprovantes deste servigo?

Subitem 17.2 V, Portaria SMS.G 2619/11.

Destino dos residuos:

Lixo no interior do estabelecimento em
recipientes tampados, limpos e higienizados
constantemente. Armazenados para coleta de
forma a evitar riscos de contaminagéo do
ambiente e dos produtos. Subitem 13.2,13.3
Portaria SMS.G 2619/11.

Outros residuos (solidos, liquidos e gasosos)
adequadamente armazenados e coletados ou
tratados e langados sem causar incobmodo a
vizinhanca ou danos ao meio ambiente.
Subitem 2.2.1, Portaria SMS.G 2619/11.

DESCRITIVO

2 Equipamentos/instrumentos e
utensilios:

Equipamentos:

Equipamentos dotados de superficie lisa, de
facil limpeza e desinfec¢gdo e em bom estado
de conservagéao e funcionamento. Subitem
5.4.1, Portaria SVS/MS 326/1997; Subitem
6.1, Portaria SVS/MS 326/1997.

E utilizado no processo desinfeccao a
concentragéo e tempo adequados do agente
saneante? Subitem 6.2.3, Portaria SVS/MS
326/1997.

Utensilios:

Utensilios lisos, em material ndo
contaminante, de tamanho e forma que
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conservacgao. Subitem 5.4.1, Portaria SVS/MS
326/1997.

E utilizado no processo desinfeccao a
concentracéo e tempo adequados do agente
saneante? Subitem 6.2.3, Portaria SVS/MS
326/1997.

Ha instrumentos de precisao para controle
dos pontos criticos, estao aferidos?

Subitem 4.2.5, Res. RDC 275/2002

Moveis ( mesas, bancadas, vitrines, etc.)

Em numero suficiente, de material apropriado,
resistente, liso e impermeavel, com
superficies integras e em bom estado de
conservagdo. Subitem 5.4.1, Portaria
SVS/MS 326/1997.

E utilizado no processo desinfeccéo a
concentracéo e tempo adequados do agente
saneante? Subitem 6.2.3, Portaria SVS/MS
326/1997.

Equipamentos para protegcado e conservacgao
dos alimentos:

Equipamentos com capacidade suficiente
para atender a necessidade, dotados de
termO&metro, com elementos de superficies
lisas, impermeaveis, resistentes e em bom
estado de conservagéo e funcionamento.
Subitem 5.4.1, Portaria SVS/MS 326/1997;
Subitem 6.1, Portaria SVS/MS 326/1997;
Subitem 6.23, 9.20, Portaria SMS.G 2619/11.

E utilizado a concentracdo e tempo
adequados do agente saneante? Subitem
6.2.3, Portaria SVS/MS 326/1997.

Limpeza e desinfegao:

Limpeza e desinfecgao adequadas dos
equipamentos industriais com utilizagdo de
detergentes e desinfetantes registrados no
Ministério da Saude. Subitem 6.2.1, Portaria
SVS/MS 326/1997

Procedimentos e rotinas escritas de acordo
com as Boas Praticas de Fabricacado e
disponiveis aos usuarios para: limpeza e
desinfecgao de utensilios, equipamentos e
instalacbes. Subitem 17.2 VI a, Portaria
SMS.G 2619/11.

DESCRITVO

3 Matéria-prima/lnsumos/produtos finais:

Matéria-prima:

Procedéncia controlada. Subitem 5.7,
Portaria SMS.G 2619/11.

Recepcao e conservacao adequada. Subitem




5.1, Portaria SMS.G 2619/11.

Area para recepgao que garanta a sua
qualidade. Subitem 5.1, Portaria SMS.G
2619/11.

Caracteristicas de apresentagao normais: cor,
odor, consisténcia e aspectos sem alteragéo.
Para o palmito com 3 ou 4 cascas para reduzir
o contato com a terra. Subitem 5.7 VIII,
Portaria SMS.G 2619/11.

Existéncia de controles de qualidade
estabelecidos para matéria-prima segundo
estudos de APPCC?

A) Ha registros?

Subitem 17.2 VI f, Portaria SMS.G 2619/11.

Insumos e produtos finais:

Procedéncia controlada dos insumos e
produtos finais provenientes de fornecedores
autorizados? Subitem 5.7, Portaria SMS.G
2619/11.

Area para armazenamento de insumos e
embalagens? Subitem 6.1, Portaria
SMS.G 2619/11.

Empacotamento e identificagdo adequadas:
embalagens integras e identificagéo clara do
nome do produto, marca, fabricante e seu
enderecgo, conteudo (volume ou peso liquido),
numero de registro, cuidados de conservagao
e informacgao de uso ou preparo, entre
outras? Subitem 8.2.1, Portaria SMS.G
2619/2011.

Os insumos estao separados por tipo ou por
grupo, sobre estrados ou prateleiras de
material de facil limpeza, liso e integro, com
altura regulavel ou prateleiras que impecam a
contaminagédo? Subitem 6.1, Portaria
SMS.G 2619/11.

DESCRITIVO

4 Fluxo de produgao/manipulagdo e
controle de qualidade:

Fluxo:

Fluxo de sentido unico, evitando a
contaminagéo cruzada. Locais para preé-
preparo ("area suja") e preparo ("area limpa")
isolados (a separagéo fisica € necessaria em
estabelecimentos com grande produgao).
Subitem 7.1, Portaria SMS.G 2619/11.

Retirada frequiente dos residuos e rejeitos das
salas de produgao, evitando

acumulos? Subitem 13.5, Portaria SMS.G
2619/11.

Protegéo contra contaminagéo:




Alimentos protegidos contra pé, saliva, insetos
e roedores? Subitem 6.1, Portaria SMS.G
2619/11.

Substancias perigosas como saneantes e
domissanitarios (inseticidas, detergentes e
desinfetantes), identificadas, armazenadas e
utilizadas de forma a evitar a contaminagéao?
Subitem 6.8, Portaria SVS/MS 326/1997

Armazenamento:

Alimentos armazenados separados por tipo ou
grupo; sobre estrados ou prateleiras de
material de facil limpeza, liso e integro, com
altura regulamentar, em local limpo e
conservado? Subitem 6.1, Portaria SMS.G
2619/11.

Embalagens armazenadas em local exclusivo,
seco, sobre estrados de altura regulamentar
ou prateleiras, dispostos de forma que
permitam a limpeza e impegam a
contaminagao? Subitem 8.5.1, Portaria
SVS/MS 326/1997

Armazenamento de utensilios e equipamentos
em local apropriado, de forma ordenada e
protegidos de contaminagao? Subitem 3.12,
Portaria SMS.G 2619/11.

Boas Praticas de Fabricagao:

O estabelecimento dispde de Manual de Boas
Praticas de Fabricacao. Subitem 17.2 VIII,
Portaria SMS.G 2619/11.

Os manipuladores tém disponiveis as Boas
Praticas de Fabricagao do seu setor e as
colocam em pratica? Subitem 17.2 VI,
Portaria SMS.G 2619/11.

"APPCC":

O estudo de APPCC ¢ aplicado a cada linha
de produtos. As diferentes variagdes do
mesmo (ex. formato) s&o incluidas no mesmo
estudo? Art.1°, Resolugdo RDC 18/1999

O estabelecimento dispde de estudos de
APPCC para todo o processo? Art.1°,
Resolugcdo RDC 18/1999

Ha responsavel técnico habilitado para aplicar
as Boas Praticas de Fabricagao e
APPCC? Art.4°,Resolugdo RDC 18/1999

Os Pontos Criticos de Controle identificados
sao devidamente controlados?

A) Ha registros disponiveis? Subitem 5.2
Res.RDC275/2002, item 1, Art. 10
Resolu¢do RDC18/1999

Ha rotinas escritas para as operacgdes
principais da producdo/manipulagéo? Subitem
5.2, Resolugdo RDC275/2002, item 1, Art. 10
Resolug¢do RDC18/1999




Ha procedimentos para aferigbes e
calibragdes dos equipamentos de mensuragao
dos Pontos Criticos de Controle (termdmetros,
mandmetros, medidores de quantidades,
pHmétros, vacuémetros, recravadeiras, etc.)
A) Ha registros destes

procedimentos? Subitem 17.3 XXIV , Portaria
SMS.G 2619/2011

Existéncia de supervisao periédica do estado
de saude e atuagao dos manipuladores (rotina
de trabalho, etc) pela responsavel da
empresa. Subitem 15.38, Portaria SMS.G
2619/2011

Treinamento:

O pessoal envolvido nas operagdes do
estabelecimento recebe treinamento para
exercicio das atividades?

A) Existem registros destes treinamentos?

Subitem 17.2 VII, Portaria SMS.G 2619/11.

DESCRITIVO

5 Embalagem/Rotulagem/Propaganda

Acondicionamento na embalagem é feito de
acordo com as Boas Praticas de Fabricagdo?
Subitem 17.3 XVIl,Portaria SMS.G 2619/11
Subitem 8.5.1, Portaria SVS/MS 326/1997

As embalagens sao integras, higiénicas e
préprias ao alimento? Subitem 8.5.1, Portaria
SVS/MS 326/1997

Os dizeres de rotulagem atendem a legislacao
vigente? Art. 6°, Resolu¢do RDC n° 18/1999 -
Anvisa

Ha registros do controle da qualidade das
embalagens? Subitem 5.2, Resolugdo RDC
275/2002

N

A propaganda atende a legislagéo sanitaria?
Inciso XV, Art. 129 Lei municipal 13.725/2004

DESCRITIVO

6 Pessoal na area de produgao
/manipulagaol/venda:

VVestuario Adequado:

Utilizagcao de aventais fechados ou macacdes
de cor (ou tonalidade) clara, sapatos fechados
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cabelo, em bom estado de conservagao e
limpos. Subitem 15.3, Portaria SMS.G
2619/11.

Asseio pessoal: boa apresentagao, asseio
corporal, maos limpas, unhas curtas, sem
esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras,
brincos, etc.). Os manipuladores (homens)
barbeados, com os cabelos e bigodes
aparados. Subitem 15.1 e 15.2, Portaria
SMS.G 2619/11.

Asseio pessoal: boa apresentacéo, asseio
corporal, maos limpas, unhas curtas, sem
esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras,
brincos, etc.). Os manipuladores (homens)
barbeados, com os cabelos e bigodes
aparados. Subitem 15.1, Portaria SMS.G
2619/11

Habitos higiénicos: lavagem cuidadosa das
maos antes da manipulagao de alimentos,
apo6s qualquer interrupgao e principalmente
depois do uso de sanitarios. Nao espirrar
sobre alimentos, nao cuspir, nao tossir, ndo
fumar, ndo manipular dinheiro, ndo executar
ato fisico que possa contaminar o alimento.
Subitem 15.32, Portaria SMS.G 2619/11.

Procedimentos e rotinas escritos e disponiveis
aos manipuladores para a correta lavagem
das maos e afixados em locais

apropriados. Subitem 15.24, Portaria SMS.G
2619/11.

Estado de saude controlado:

Auséncia de afecOes cutaneas, feridas e
supuragoes, auséncia de sintomas de
infecbes respiratoria, gastrointestinal e
ocular. Subitem 15.33, Portaria SMS.G
2619/11.

Verificar se ha programa de exames de saude
periddicos e admissionais. Subitem 15.34.1,
Portaria SMS.G 2619/11.

DESCRITIVO

7 Transporte:

Existéncia de procedimento de boas praticas
para transporte de matérias-primas e produtos
de forma a impedir a contaminacao ou a
proliferagcdo de microorganismos e garantir a
protecdo das embalagens contra a alteragao
ou danos. A) Ha registros? Subitem 8.8.1,
Portaria SVS/MS 326/1997

DESCRITIVO




8 Controle dos Pontos Criticos

Acido organico usado na acidificacéo
regularizado pelo Ministério da Saude.
Paragrafo 1° art.4,Resolucdo RDC18/1999 .

Existéncia de um responsavel pela operagao
de acidificacdo comprovadamente capacitado.
Paragrafo 1° art.4,Resolucdo RDC18/1999 .

Existéncia de registro da operagao de
acidificacao e dos controles efetuados.
Paragrafo 1° art.4,Resolucdo RDC18/1999 .

Existéncia de POP estabelecido para
acidificacao. Art.1°, subitem1.1e 1.2
Resolugdo RDC 275/2002

O POP descrito atende o objetivo.

O POP descrito esta sendo cumprido.

Instalagdo, funcionamento e controle do
equipamento de tratamento térmico,
efetuados de acordo com as recomendacoes
do fabricante e do érgéo oficial competente.
Paragrafo 1° art.4, Res.RDC18/1999 .

Palmito em conserva submetido ao tratamento
térmico identificado e separado daquele que
ainda nao foi termicamente processado.
Paragrafo 1° art.4, Res.RDC18/1999 .

Parametros de tratamento térmico: tempo e
temperatura, calculados em fungao das
especificagdes do produto, tamanho e tipo de
embalagem, tipo e caracteristica do sistema.
Paragrafo 1° art.4, Res.RDC18/1999 .

Efetuados controle de tempo e temperatura
definidos para o tratamento térmico.
Paragrafo 1° art.4, Res.RDC18/1999 .

Tratamento térmico realizado por pessoa
comprovadamente capacitada. Subitem 14.2.1,
Portaria SMS.G 2619/11 ; Paragrafo 1°

art.4, Res.RDC18/1999 .

Tratamento térmico adequado para o produto.
Paragrafo 1° art.4, Res.RDC18/1999 .

Existéncia de registro da operagao de
tratamento térmico e dos controles efetuados
Subitem 5.2, RDC 275/2002 .

Existéncia de POP estabelecido para
tratamento térmico. Subitem 5.2, RDC
275/2002 .

O POP descrito atende o objetivo.

O POP descrito esta sendo cumprido.

DESCRITIVO

NA — ndo se aplica




NO — ndo observado
Classificagdo e critérios de avaliacdo
IMPRESCINDIVEL - |

Considera-se item IMPRESCINDIVEL aquele que atende as Boas Préticas de Fabricacio e Controle,
gue pode influir em grau critico na qualidade ou seguranca dos produtos e processos.

NECESSARIO - N

Considera-se item NECESSARIO aquele que atende as Boas Praticas de Fabricacéo e Controle, e
que pode influir em grau menos critico na qualidade ou seguranca dos produtos e processos.

O item NECESSARIO, ndo cumprido na primeira inspecéo sera automaticamente tratado, como
IMPRESCINDIVEL, nas inspe¢des seguintes, caso comprometa a seguran¢a do alimento.

RECOMENDAVEL - R

Considera-se RECOMENDAVEL aquele que atende as Boas Préaticas de Fabricacéo e Controle, e
gue pode refletir em grau néo critico na qualidade ou seguranca dos produtos e processos.

O item RECOMENDAVEL, ndo cumprido na primeira inspe¢éo sera automaticamente tratado como
NECESSARIO, nas inspegdes seguintes, caso comprometa as Boas Praticas de Fabricagdo. Ndo
obstante, nunca sera tratado como IMPRESCINDIVEL



